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AUREO

Vino tinto elaborado con uvas de la variedad Tempranillo con una edad media de
50 afios. Criado en barricas de roble nuevo francés durante 14 meses

La vendimia se realiza por parcelas diferenciadas por su calidad. Las uvas son
recogidas en su punto éptimo de maduracién en cajas de 12 Kg. y enfriadas a 3 °C
de temperatura en cadmara frigorifica; 24 horas después son seleccionadas y
despalilladas sin estrujar. El encubado se realiza por gravedad en depdsitos
troncocoénicos invertidos y durante 5 dias realiza una maceraciéon pelicular en frio
sin fermentar , a fin de implementar los aromas primarios.

La fermentacion se realiza a una temperatura maxima de 28°C con la finalidad de
extraer toda la calidad de la uva. La fermentacion malolactica se realiza una parte
en barrica , otra en depdsitos ovoides de hormigdn y acero inoxidable.

La crianza se realiza en barricas nuevas de roble francés y depdsitos de hormigén
durante 14 meses.

Color cereza granate

Aromas de fruta negra, notas de frutos secos y especias con un suave final
tostado.

En boca es intenso, potente, de sabor especiado y elegante.

Carnes rojas, caza mayor, asados y queso y embutidos curados

16 -18°C

EAN Botella: 8412934324510
Medidas Botella: 267,7 x 88,8 mm
Peso: 1.410 gr.
Cierre: Corcho Natural

EAN Caja (6 botellas): 8412934824515
Medidas Caja: 27,4 x 27,4 x 19 cm
Peso: 9 kg.
60 cajas / Pallet EURO (0,80 x 1,20 x 1,48 m.)
12 cajas / fila
Peso Pallet: 565 kg
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