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Datos Técnicos:

Region: D.C.O.Rioja

Variedades de Uva: 5 % Tempranillo
20 % Mazuelo

5 % Graciano

Tipo de Vino: Crianza

Elaboracién:

En octubre de 2006, tras 20 dias de maceracién en depésito de acero
inoxidable a temperatura controlada (maximo 30°) el vino fue
descubado a otros depésitos donde realiz6 la fermentaciéon malolactica
de manera natural. En Junio de 2007 fue introducido en barricas de
roble americano y francés donde descansé hasta febrero de 2008. En
ese momento se realiza un nuevo trasiego, limpiandose las barricas
para ser llenadas nuevamente con el mismo vino, que continua su
crianza hasta enero de 2009. Es durante este afio cuando se embotella,
saliendo al mercado con un minimo de seis meses en botella.

Nota de cata:

Color rojo rubi con irisaciones teja y fondo parpura, aroma de frutas
pasas con notas balsamicas y tostadas, carnoso y persistente gracias a
sus taninos bien pulidos.

Recomendado con:

Platos de cuchara, cordero y carnes rojas.

Temperatura de servicio: 16°C - 18°C





